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Antipasti

D1 terra:

Antipasto di salumi misti......................... € 9,00
Specialita di cinghiale con verdure................ € 12,00
Rustico di salsicce con scaglie di pecorino . ..........€. 9,00
Cordeddainsalsa................cccovviiviniunin. € 9,00
Cervelletta al profumo di Vernaccia.............. € 9,00
Tammata e frue salia........................oom, € 5,00
Misto di latticini locali........................... € 7,00
Casading. .........ooueuiiinineniineinisiinnns € 5,00
D1 mare:

Insalata di mare del Mediterraneo................. € 12,00
Moscardini del Golfo in salsa piccante............ €. 10,00
Delizie di mare affumicate........................ €. 10,00

Bottarga di muggine con lattughe e pomodorini...€. 10,00
Pescatrice alla catalana. ........................... € 10,00



Primi piatti

Pasta tipica sarda:

Anzelottos alla dorgalese. .......................... € 800
Ravioli di ricotta e spinaci in salsa di pomodoro...€. 8,00
Malloreddos al pomodoro e salsicce. ............... € 8,00
Macarrones de punzu................ooeveevunnen € 800
Macarrones furriaos al profumo

di armidda e zafferano........................o.e € 800
Culurgiones al pomodoro e basilico................. € 9,00
Lorighittas con ragi di manzo..................... €.9,00
e poi......

Spaghetti pomodoro e basilico..................... € 8,00
Pane frattau. .........ooveeeeiiiniieniiie e, € 8,00
Risotto barbaricino. ............ovvueviieiinenninnns € 800
Risotto ai fruttidimare........................... € 10,00
Zuppe tipiche sarde

Pane cottu (Zuppa di pane carasau con brodo).....€. 8,00
Minestra chin frue ..............cooeviiiieeinnnnn, € 800
Freqgula conarselle.......................ooovvvn. € 9,00



Secondi piatti

D1 terra:

Porcheddu arrostu. ...........ceeeeeunnn... € 13,00
Purpuzza de porcu al Cannonau. ............ €. 10,00
Costata di vitello alla griglia. ................ € 12,00
Stufatino d’agnello al profumo di armidda...€. 12,00
Filetto di vitello alla grigha. ................. € 13,00
Agnello arrosto (menu del giorno)............ € 12,00
Capretto arrosto (menu del giorno).......... € 13,00
D1 mare:

Gamberi imperiali alla griglia. ................ € 16,00
Griglata mista di pesci del Golfo............ €. 16,00
Pescato del giorno

(al sale, al forno, arrosto, a vapore).......... € 13,00
Fritturing mista di pesce..................... € 12,00

Frittura di calamari......................... € 10,00



Contorni

Insalata allortoland. ...............cccovuvinins €. 5,00
Tammata e frue salia...................cccoovuun, €. 5,00
Patatine fritte alla casalinga..................... €. 5,00
Verdure di stagione alla grigla..................€ 6,00

Formagqgi

CASU ATTOSTU. oo v et i i ii e ennsennns €. 6,00
Taedda chin mele (formaggio vaccino)............ €. 6,00
Taedda (formaggio vaccino)...................... €. 5,00
Pecorino sardo semi stagionato “Tinnias” D.O0.P..€. 5,00
Formaggio erboringto. ............c..oovveennnnnn. € 7,00
Pecorino sardo semi stagionato “Dolmen”..........€. 5,00
Pecorino sardo semi stagionato “Durgali’......... €. 5,00
Formaggio misto stagionato “Podda’.............. €. 5,00
Caprino semi stagionato “Montes”............... € 5,00
Corallina (caprino fresco)......................... € 5,00
Caprino con bIMiCotEU. . ....ovvvviieinnennne, € 5,00
Dolce sardo tipico Macomer....................... € 5,00
Ricotta salata “Chimeras”.............cccovvun.n. € 500
Crema di formaggio piccante...................... € 5,00
Fiore SArdo D.O.P..oovveeieeinieineinennenn, € 6,00
Assortimento di formaggi......................... € 800

Vassoio con 20 tipi di formaggi sardi. ............ €.20,00



Dessert e frutta

Seadas al miele dolce o amaro................ccu..... € 5,00
Taedda chin mele. . e, ..€ 500
Casadina salata al prqfumo c[z MentUCCId. ........... € 5,00

Aranzada dorgalese (con bicchiere di vino abbinato).€. 8,00
Gato barbaricino. . . (con bicchiere di vino abbinato)..€. 8,00

Panna cotta alla crema di fichi....................... € 6,00
Melone al vino [iquoroso. .................cc.oovees € 6,00
Macedonia di frutta fresca..................c..o...s € 5,00
Frutta mista di stagione.......................oou. € 5,00
Gelati assortiti.........oovvveiiiii i, € 6,00
Sorbetto al IMone. ........c.ovvieiiiiiiiininninnn, € 4,00

Assortimento di dolci tipici locali. .................. € 6,00



Menu del territorio

Gli antipasti:
Salumi misti nOSLrant. .............coveuuen... € 9,00
1 7 € 5,00
Casading. .........ccoueuueeiiiniiniininnnnnnn. € 5,00
MISLO [AEEICINT. .. oo, € 7,00
I primzi piatti:
Angzelottos alla dorgalese..................... €. 8,00
Macarrones de punzu.......................... € 8,00
Pane frattau. ...........oceeeveneeininnein. € 8,00
Macarrones furriaos. ..............ooeeeeen.. € 800
CUlUTGIOnesS. .....c..oovvii i, € 9,00
PaANC COLLU. v v v v ettt et eeinenneenn, €. 800
Minestra chin frue...................coooue. €. 8,00
I secondi piatti:
Porcheddu arrostu. .......ccoooveiiiiniinnnn.. € 13,00
PUIPUZZA de POTCU. ..o vveieiieeens €. 10,00
Stufatino diagnello.......................... € 12,00

Cinghiale con verdute........................ €. 14,00



I contorni;

Verdure di stagione fresche o grighate. ......... € 7,00

Tammata e frue salia........................... € 5,00

I formaggi:

CASU ATTOSTU. . oo v ittt it iiennns, €. 6,00
Fiore sardo (dop)...........cccoovvviiiiiiiiiin € 6,00
Caprino semi Stagionato..............ccovvevvnnn. € 6,00
Taedda chin mele (vaccino)..................... € 6,00
Assortimento di formaggi........................ € 800
e carrello con 20 tipi diversi..................... €.20,00
I dolci:

Aranzada dorgalese. ............................ € 800

SCAAUS. oo e € 6,00
Casading. .........oouueuueeeeeeieeieineneinenns € 5,00

Misto dolci tipici..........ccvveviiiiiieannn., € 6,00



